
• Cuve en acier émaillé
• Couvercle en acier émaillé
• Poignée en nylon renforcée à la fibre de verre
• Thermomètre intégré pour le contrôle de la température pendant la cuisson
• Porte frontale
• 4 clapets d’aération en aluminium (1 sur le couvercle et 3 sur la cuve)
• 2 grilles de cuisson de 34,5 cm
• Bol doseur de briquettes : permet de doser parfaitement les briquettes
• Housse de protection incluse        

BA R B E C U ES  À  C H A R B O N

SMOKEY MOUNTAIN COOKER SMOKER
NOIR

SPÉCIFICITÉSINFORMATIONS PRODUITS

Barbecues à charbon

Grille de cuisson : ø 34,5, 44,5 et 54,5 cm

 
DE GARANTIE
LIMITÉE

Diff usez de subtils arômes dans vos plats avec le Smokey Mountain Cooker. Le fumage n’a plus de 
secret pour vous !

Couleur : Noir

Nombre de convives : 16, 20 et 26

cuve et couvercle

  

Produit : ø 37 cm x H 60 cm

Carton : 45,8 x 45,8 x 60,4 cm

Poids du carton : 11 Kg

Produit : ø 47 cm x H 86 cm

Carton : 72 x 52 x 52 cm

Poids du carton : 25 Kg

Produit : ø 57 cm x H 110 cm

Carton : 67,3 x 67,3 x 86,3 cm

Poids du carton : 30 Kg

DIMENSIONS H X L X P (37, 47 et 57 cm)

Couleur :
Dimension :
Référence :
Code EAN :

Noir
 37 cm
711004 

0077924021268

Noir
47 cm

721004 
0077924004773

Noir
57 cm

731004 
0077924009167
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Référence :	 17591
Code EAN :	 0077924036545

Référence :	 17622 
Code EAN :	 0077924039508 

Référence :	 7447 
Code EAN :	 0077924019494 

Référence :	 17665 
Code EAN :	 0077924048845 

Référence :	 17631 
Code EAN :	 0077924041068 

Référence :	 17663 
Code EAN :	 0077924048807 

Référence :	 17623 
Code EAN :	 0077924039515 

Référence :	 6670 
Code EAN :	 0077924012006 

Nos briquettes sont de qualité supérieure. La répartition de la chaleur est optimale 
et la durée de combustion bien supérieure au charbon traditionnel. Les briquettes 
sont indispensables pour toutes les cuissons indirectes.

Les copeaux de bois de fumage Weber® sont conçus pour fumer vos aliments et 
leur apporter des saveurs innovantes.

Cette cheminée d’allumage Weber® petit modèle imite le design du grand modèle 
de cheminée d’allumage Weber®, lequel a fait bien des émules. Empilez tout 
simplement les briquettes de charbon, et placez-les au-dessus de cubes allume-feux 
Weber® pour les allumer. La manière la plus simple d’allumer son barbecue à 
charbon.

Les copeaux de bois de fumage Weber® sont conçus pour fumer vos aliments et 
leur apporter des saveurs innovantes.

SAC DE 8 KG DE BRIQUETTES WEBER®

BOÎTE DE BOIS DE FUMAGE - HÊTRE

CHEMINÉE D’ALLUMAGE RAPIDFIRE WEBER® - IDÉALE 
POUR SMOKEY JOE ET GO-ANYWHERE

BOÎTE DE BOIS DE FUMAGE - POUR FRUITS DE MER

Allumez rapidement et aisément votre charbon ou vos briquettes avec la cheminée 
d’allumage Weber®. Cette cheminée d’allumage contient suffisamment de briquettes 
de charbon pour un barbecue.

Les copeaux de bois de fumage Weber® sont conçus pour fumer vos aliments et 
leur apporter des saveurs innovantes.

Les copeaux de bois de fumage Weber® sont conçus pour fumer vos aliments et 
leur apporter des saveurs innovantes.

Protégez vos mains de la chaleur du barbecue avec les gants Premium BBQ Weber®, 
munis de bandes antidérapantes en silicone.

KIT CHEMINÉE D’ALLUMAGE RAPIDFIRE™ WEBER® - 
AVEC 2 KG DE BRIQUETTES + 6 CUBES ALLUME-FEUX

BOÎTE DE BOIS DE FUMAGE - POUR BŒUF

BOÎTE DE BOIS DE FUMAGE - CERISE

GANTS SPÉCIAL BARBECUE WEBER® PREMIUM - TAILLE 
L/XL, NOIR, THERMORÉSISTANTS

AC C ES S O I R ES  R E C O M M A N D ÉS
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